附件1： 
  北京高校学生食堂食品安全检测工作检查评分表
学校名称：                               得分：    （满分100）
	检查项目
	检查内容及评分标准
	得分

	
	分值
	检查内容
	评分标准
	

	管理制度（25分）
	6
	管理制度
	制定检测设备相关使用管理办法的实施细则；明确实操人员岗位职责；纳入本单位固定资产管理。
	

	
	3
	检测项目记录
	设置每日快检项目信息登记表。包括采样时间、采样地点、快检项目、样品名称、样品编号、检测结果、是否合格、风险处理、检测员、备注等方面信息进行记录。（缺一项扣0.3分，信息多者不限）
	

	
	2
	样品留样
	对每日快检所取的样品进行留样，并对取样地点、取样时间、样品名称、取样人用标签纸在样品袋上进行标注。（缺一项扣0.5分）
	

	
	5
	建立台账
	对检测设备及试剂的接收、调配、使用、维护、维修等相关环节建立台账进行登记，做到可追溯。
	

	
	9
	应急处置
	做好食堂食品安全风险防控工作，建立相应的应急处置机制，完善相关预案和响应流程。（4分）对检测数据异常的，向中心检测室申请复检。（2分）复检确定存在安全问题的，学校应按照应急预案做好问题食品的处置，记录台账并上报当地教育行政部门和食品药品监管部门。（3分）
	

	运行环境（10分）
	3
	检验室
	配备专门快检实验室
	

	
	4
	设备运行空间面积
	3平方米（2分）；3-12平方米（2分）
	

	
	3
	环境条件
	符合设备要求的温度湿度等环境条件（2分）；设备周围应保持整洁，不得堆放易燃、易爆、剧毒和强腐蚀性等物品（1分）
	

	保障设施（10分）
	2
	仪器摆放台和实验操作台
	有固定的仪器摆放台（1分）；除仪器摆放台外，有专门的实验操作台（1分）
	

	
	1
	电源
	有稳定电源
	

	
	1
	上传数据网络条件
	具备倍肯移动网卡并能使用；配备固定网线或无线网络条件
	

	
	1
	上下水管道
	具备上下水管道
	

	
	1
	具备冰箱
	具备存放试剂和样品备份的专用冰箱
	

	
	1
	通风条件
	具备通风条件
	

	
	2
	基础实验器材配备
	基础实验器材（主要包括：移液枪、枪头、量筒、吸管）配备齐全（1分）；摆放有序，并加以标识，设有摆放耗材的架子或柜子（1分）
	

	
	1
	其他实验仪器
	自配的其它实验器材，如恒温培养箱、灭菌锅、离心机、均质机、超净工作台等
	

	实操人员（20分）
	6
	专人负责
	专人负责检测设备的日常检测及使用维护工作。
	

	
	6
	履行岗位职责
	严格履行本岗位工作职责，负责检测设备的安全操作、维护保养和检测试剂、化验药品的安全保管（1分），并按要求完成中心检测室下达的常规检测任务（2分），实时上报检测数据（2分）。操作时有工作实验服，手套，且穿戴干净整洁（1分）。
	

	
	2
	配合抽检
	配合中心检测室完成抽检取样工作
	

	
	3
	报告记录
	对发现的可能存在的食品安全隐患及时报告本单位食品安全负责人处置，做好使用、维护记录，不得擅自修改记录。
	

	
	3
	培训
	按要求参加市教委和中心检测室举办的培训，并有结业证书。
	

	实际操作 （5分）
	5
	现场实操水平检验
	正确回答检查组有关仪器操作问题（1分）；现场进行指定项目快速检测（2分）；顺利进行结果的确认与数据的传输（2分）
	

	任务完成（30分）
	10
	总体检测上报情况
	按要求完成中心检测室下达的检测任务，包括检测种类和检测数量，做好样品备份，做到检测数据实时上传，并配合做好中心检测室的不定期抽检工作。
	

	
	6
	一月份（四周）检测任务完成情况
	该项分值按照监测网络平台该监测站已上传的数据占该周任务比例来定，每周1.5分。
	

	
	6
	三月份（四周）检测任务完成情况
	该项分值按照监测网络平台该监测站已上传的数据占该周任务比例来定，每周1.5分。
	

	
	6
	四月份（四周）检测任务完成情况
	该项分值按照监测网络平台该监测站已上传的数据占该周任务比例来定，每周1.5分。
	

	
	2
	数据保密
	各检测单位要做好数据的保密工作，不得对外发布检测数据等相关信息，确保检测数据安全。
	


组长签字：            被检学校签字：               2015年    月   日  
