附件2：

北京高校引入社会餐饮企业承办食堂

卫生安全工作检查评分表

（每个企业一张）

学校名称：                    食堂名称：

企业名称：                    得分（满分60分）:

	项

目
	扣分

标准
	检查内容
	检查

情况
	扣分

	食堂环境卫生安全(15分)
	一处不合格扣1分，扣满15分为止
	1.食堂地面墙面、屋顶门窗、清洗池、餐桌椅、售饭台等整洁、干净，有防蝇、鼠、防尘设施。
2.食堂外环境整洁，垃圾密闭处理，容器整洁。
3.布局流程、通风采光、上下水适宜。
	
	

	炊具设备卫生消防安全(15分)
	一处不合格扣1.5分，扣满15分为止
	4.各种炊事机械、加工设备、洗消设施、灶台烟罩运行安全、有效使用，洁净有序存放。
5.各类货架隔墙离地，筐、盆、盘、冰箱等炊具生熟分开、区分使用、标识清楚、定位存放。公用餐具洗消有效、存放合理、干净整洁。
6.消防设施齐全有效，安全通道达标、安全标识清楚。
	
	

	食品卫生安全(30分)
	一处不合格扣2分，扣满30分为止
	7.食品及原材料新鲜无变质。
8.热加工食品达到熟制要求，售卖有效防护，工具售货，不售剩饭菜。
9.冷荤和食品添加剂做到“五专”，消毒、温度、二次更衣达标。
10.卫生许可证、人员健康证及卫生量化证、照齐全有效。
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